Zubereitung:

A4

Man schneidet die Zwiebel in dinne Scheiben, schwitzt sie mit etwas Butter an,
gibt einen Loffel Zucker hinzu und rostet diesen hellbraun. Dann staubt man ein
Loffelchen Mehl an, rahrt mit heil3em Wasser zu einer dicklichen Sauce, |83t diese
ein wenig kochen und quirlt sie mit kraftigem Druck durch ein Spitzsieb. Man
schmeckt die Sauce mit ein wenig Zitronensaft ab.



